
Soupe d’artichaut (VEG)
Fyldig jordskokke- og urtesuppe med sprøde  

jordskokkechips & friske krydderurter.

....
Bœuf Braisé au Vin Rouge

Braiseret oksekød serveret med kartoffelpuré,  
rødvinssauce & sæsonens grøntsager.

ELLER

Poussée & Potimarron (VEG) 
Pandestegt kejserhat, bagt græskar & endivie salat  

serveres med kastanje sauce.

.... 

Fransk Trio
Crème brûlée, chokoladetrøffel & macaron.



Soupe d’artichaut (VEG)
Rich Jerusalem Artichoke & Herb Soup with  

crispy artichoke crisps & fresh herbs.

....
Bœuf Braisé au Vin Rouge
Braised Beef served with potato puree,  

red wine sauce & seasonal greens.

OR

Poussée & Potimarron (VEG)
Pan fried king oyster mushroom, baked pumpkin  

& endive salad served with chestnut sauce. 

.... 

French Trio
Crème brûlée, chocolate truffle & macaron.


