
FØRST
Ost og charcuteri eller veg. delikatesser.  

Sprød baguette, smør og marmelade.

ENDELIG
”Un grand dessert” 

Mousse på hvid chokolade og flødeost, 
pain au chocolat och frukt.  

 
Kaffe eller te inkluderet.

A N G É L I Q U E  PA P O N  (non-alc/alc)
Agurk, hyldeblomst, gin. Opkaldt efter  
en af verdens bedste pétanquespiller.  
Vores signatur cocktail.............................. 75/130 kr

B LO O DY  M A RY  (non-alc/alc)
Intet siger ”brunch” mere end denne  
ikoniske klassiker................................... 75/130 kr

M I M O S A
Først serveret på Hôtel Ritz i Paris  
i 1925, et fænomenalt mix af  
appelsinjuice og Crémant................................. 75 kr

les brunchcocktails

E G G S  B E N E D I C T
Stegt levainbrød, pocheret æg, spinat og løg.  

På toppen: hollandaise og koldrøget laks eller oksemørbrad.

C L U B  C R O I S S A N T
Sprød, stegt croissant med salat, sølvløg, tomat,  

krydderurter og purløgsmayo. Bjärekylling eller portabello.

PA I N  P E R D U
Arme riddere og friske bær. Flødeskum med hvid chokolade.

VÆLG EN HOVEDRET
POMMES 
TIL ALT 

OG ALLE!

HVER  

WEEKEND

11-17

Mere lækkert  
på den anden side

spørg efter mere,  
hvis du ikke  
kan få nok!



FIRST
Cheese and charcuteries or veg. delights.  

Crisp baguette, butter and marmalade.

AT LAST
”Un grand dessert” 

White chocolate and cream cheese mousse,  
pain au chocolat and fruit.  

 
Coffee or tea is included.

A N G É L I Q U E  PA P O N  (non-alc/alc)
Cucumber, elderflower, gin. Named after one  
of the world’s greatest pétanque players.  
Our signature cocktail................................ 75/130 kr

B LO O DY  M A RY  (non-alc/alc)
Nothing says ”brunch” more than this  
iconic classique..................................... 75/130 kr

M I M O S A
This phenomenal mixture of orange juice
and bubbles was served for the first time  
in 1925, at the Hôtel Ritz in Paris...................... 75 kr

les brunch cocktails

E G G S  B E N E D I C T
Pan fried levain bread, poached egg, spinach, and onion.  
On top: hollandaise, smoked salmon or beef tenderloin.

C L U B  C R O I S S A N T
Toasty croissant with lettuce, silver onion, tomato, herbs,  

and chive mayo. Bjäre chicken or portabello on top.

PA I N  P E R D U
French toast with fresh berries and white chocolaty  

whipped cream.

Pick a main course
POMMES 
FOR

EVERYONE!

EVERY

WEEKEND

11-17

Hungry for 
more? FliP!

Ask for more 
if you can’t 
get enouch!

En
gl
is
h


