
C A R PA C C I O  D E  C A N A R D
Fint skåret, let røget and. Med Comté, syltede 
skalotteløg, Dijon-mayo, purløg og croutoner.

T O U R N E D O S  F L A M B É
 Cognac-flamberet oksefilet med grøn 
peber-sovs, bønner og pommes Anna.

F I G E S  E T  B E T T E R AV E S
 Grillede figner og ristede rødbeder. Serveres 

med frisée-salat, hasselnødder og brunet 
smør vinaigrette. 

C H O U  P O I N T U
Ristede spidskål og fritteret gedeost med krydret 

gulerodscreme, østershat og syltet græskar.

F R A N S K E  O S T E
Oste fra vores franske favorit-regioner. 

Serveres med figen- og nøddekage.

C R È M E  B R Û L É E
 Klassisk med vanilje og sprød karamel.

Inkl. petanque med guide, som deler tips 
og skaber god stemning og konkurrenceånd.
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