' CARPACCIO DE CANARD '

* Fint skdret, let rgget and. Med Comté, syltede & *
skalottelgg, Dijon-mayo, purleg og croutoner.
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* TOURNEDOS FLAMBE *
* Cognac-flamberet oksefilet med gren *

peber-sovs, bgnner og pommes Anna.
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* FIGES ET BETTERAVES *
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* Grillede figner og ristede redbeder. Serveres *
o med frisée-salat, hasselneodder og brunet o
. smgr vinaigrette. "
*
B CHOU POINTU 2
* Ristede spidskdal og fritteret gedeost *
. med krydret gulerodscreme, gstershat og . *
syltet grzskar.
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* Inkl. petanque med guide, som deler tips *
* * og skaber god stemning og konkurrencednd. + *
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