
Har du en fødevareallergi? Spørg os om ingredienserne i vores retter.

POMFRITTERTIL ALT
OG ALLE!

BED OM
 MERE, 

HVIS DU IKKE 

KAN FÅ
 NOK!

HVER 

WEEKEND
!

11-17

Noget spr
ødt &

luksuriøst i g
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FØRST
Ost og charcuteri eller veg. delikatesser. 

Serveres med sprød baguette, smør og marmelade.

välj varmrättVÆLG EN HOVEDRET

E G G S  B E N E D I C T  R OYA L
Stegt levainbrød, pocheret æg, spinat og løg. På toppen: 
koldrøget laks eller grønne asparges med hollandaise.

S T E A K  S A N D W I C H
Stegt levain, oksemørbrad, tomat og chimichurri.

PA I N  P E R D U
Arme riddere med friske bær. Serveres med vaniljeflødeskum.

TIL SIDST
”Un grand dessert” Citruscrème med jordbær, 

pain au chocolat og frugt. Inkl. kaffe eller te.

les brunchcocktails

ANGÉLIQUE 
PAPON 

(non alc/alc)

BLOODY 
MARY

(non alc/alc)

MIMOSA
CLASSIQUE

7 5 / 1 3 0 7 5 / 1 3 0 9 5



Har du en fødevareallergi? Spørg os om ingredienserne i vores retter.

C R É M A N T  D E  L I M O U X ,  A I M E RY 
Chardonnay, Limoux........................................ 95/595

T H I É N OT  B R U T  R O S É ,  C H A M PA G N E
Pinot Noir, Chardonnay, Meunier, Reims................. 135/830

T H I É N OT  B R U T,  C H A M PA G N E
Pinot  Noir, Chardonnay, Meunier........................ 115/735

Boulebar blev grundlagt af tre venner, 
der forelskede sig i pétanque under en 
interrail-tur. For dem var det meget mere end 
en sport – det var en livsstil. I dag er der 
13 Boulebarer i Malmö, Göteborg, Örebro, 
Stockholm, København og London, og rejsen 
er kun lige begyndt! 

champagne & crémant

B R U N C H  &  B O U L E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 370
B Ø R N  6 –1 2  Å R......................... 110

Børn til og med 5 år spiser og spiller gratis.

M O U L E S  M A R I N I È R E S (halv/hel)
Blåmuslinger i sauce af hvidvin, 
fløde, hvidløg og persille.................125/185
Suppler med pommes.............................55

PA R I S E R  (veg/kød)
Fars af plante eller højreb? Pariserbøf 
på levain-brød med karamelliserede løg 
og spejlæg. Pommes og aïoli...............175/190

TO U R  D E  F R A N C E
Ost og charcuterie fra vores foretrukne 
franske regioner. Serveret med cornichoner, 
smør og baguette. Perfekt til at dele..........295

ALTID på boulebar


