Apéritifs Dinatoire er betegnelsen for en middag med franske smaretter
til deling. Vi vaelger yndlingsretter fra menuen, perfekte snacks!

ARTICHAUT
Friteret artiskok, sertehummus, citron,
brod og mynte.

CHARCUTERIE
Lufttarret skinke.

PETIT AIOLI
Saesonens grentsager, cornichoner og ag.
Dyppes i en aioli- og purlegscreme.

PISSALADIERE
Sydfransk pizza med klassisk fyld, tomat,
ansjos, kapers og ost.

OLIVEN PROVENCALE
Marineret i hvidlag, chili og citron.

189 kr/pERSON

139 kr ex. moms.

BOULEBAR




Apéritif Dinatoire is the concept of a dinner with French
small dishes. We have chosen our favourites.

ARTICHAUT
Fried artichoke, pea hummus, lemon, bread and mint.

CHARCUTERIE
French craft ham.

PETIT AIOLI
Seasonal vegetables, cornichons and eggs.
Served with aioli and chive cream.

PISSALADIERE
Southern French pizza with classic toppings, tomato,
anchovy, caper and cheese.

OLIVES PROVENCALE
Marinated in garlic, chili and lemon.

189 kr/pERSON

139 kr ex. moms.

BOULEBAR




